
BLOC DE COMPÉTENCES LIÉ AU MÉTIER DE COMMIS DE CUISINE

Réceptionner et stocker des marchandises 

CONTENU

COMMIS DE CUISINE

Réceptionner les marchandises en tenant compte
des exigences réglementaires et contractuelles afin
de contrôler les produits
Participer à l'approvisionnement des marchandises
en estimant les produits nécessaires à la production
pour limiter le gaspillage
Ranger les marchandises en appliquant des
méthodes de stockage, de traçabilité et de gestion
des déchets
Appliquer les règles de sécurité et d’hygiène
alimentaire lors du stockage des marchandises pour
assurer la conformité sanitaire des produits
Appliquer les règles de sécurité et santé au travail
lors de la manipulation des marchandises afin de
veiller à sa sécurité et celles des autres





