CATALYSE CFA

AGORCH - HAGP—ASoURER LA SEURITE ALIMENTAIE EN RS TAURATION. i

TOULOUSE—-Standard : 05 62 14 14 78

CTENTRE DE FORMATION ‘
I A BDMMERB’ALE PAU-Standard : 05 59 27 55 40

Objectifs :

o Maitriser les regles d’hygiene et de prévention alimentaire
o Appliquer et respecter les bonnes pratiques d’hygiene et de prévention alimentaire

o Connaitre la réglementation en vigueur

PRUGHAMME

Généralités :

Etudes de cas

) . o o o ° Elaboration des diagrammes de fabrication
° Historique, ’deﬁmtlon, _prmmpes, qualité, etc. ° Réalisation des tableaux d'analyse des dangers
° HACC_P et reglementatlor_w erT France et en Europe . Construction des documents de maitrise
¢ Les diagrammes de fabrication ° Gestion du systeme documentaire LIEU :
° Les tableaux d'analyse des dangers : : :
e . Présentiel
O Identification
. . CALENDRIER :
O Evaluation
, . 14 heures
° Les mesures preventives :
0 Points critiques CCP VALIDATION :
0 Points déterminants ou PRPO Attestation DRAAF
o Autocontroles et actions correctives METHODE PEDAGOGIQUE :
° Les différents documents nécessaires dans I'application de la méthode Etude de cas, mises en pratiques, questions de connaissances
° La gestion du systéme documentaire
Succursale : TOULOUSE Succursale : SEMEAC Succursale : PAU
281 Route d’Espagne Chemin Saint Fral Avenue de Lattre de Tassigny
31100 TOULOUSE 65600 SEMEAC | Résidence Building des Pyrénées
T.056214 1478 T.0562453493 64000 PAU
catalyse@catalyse.fr . T.0559 27 55 40
secretariat@catalyse.fr patriciaartigues@catalyse.fr secretariatpau@catalyse.fr
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