










cuisine et pâtisserie de bistrot
permis de former

cuisine sous-vide et basse température
gestion des couts et des stocks

hygiène alimentaire
perfectionnement des étages

accords mets et vins

NOS
BEST SELLER

gestes et postures en HR
gestion des réclamations

e-réputation
gestion des conflits
Yield management

bar’attitude
organisation en cuisine

créativité en cuisine

LES
INDISPENSABLES



LES FORMATIONS
DE DEMAIN

OF-C.F.A

développement durable
le sans déchets
les réseaux sociaux
le bar pour les réceptionnistes
développer la vente additionnelle

Nos conseillers vous accompagnent dans toutes vos démarches
administratives et de conseil.

Préparation au CAP cuisine et 
au CAP Commercialisation et 
service hôtels - cafés - 
restaurants



catalyse.fr

SIÈGE : TARBES
Chemin Saint FraiRetrouvez tous les programmes,

les dates et les lieux sur notre site:
65600 SÉMÉAC

T. 05 62 45 34 93

F. 05 62 45 94 46

catalyse@catalyse.fr

TOULOUSE
281 route d’Espagne

31100 TOULOUSE

T. 05 62 14 14 78

T. 05 59 27 55 40

F. 05 62 14 65 43

secretariat@catalyse.fr

PAU
Avenue de Lattre de Tassigny

Résidence Bulding des Pyrenées 
64000 PAU

F. 05 59 27 67 04

secretariatpau@catalyse.fr


